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JEDAN 0D NAJLEPSIM DVORACA VOJVODINE KOJI DATIRA 1Z 1820. GODINE
1 ISTORIJSKI JE DRAGULJ PREPUN ZANIMLJIVOSTI I INTRIGA.
NAKON PAZLJIVE RESTAURACIJE PRETVOREN JE U UGOSTITELJSKI DBJEKAT
K0J1 ODISE ARISTOKRATSKOM PROSLOSEU ISPUNJEN DUHOVITOSED,
HIROVITOSEU [ STILOM BEZ NAPORA.

Nalazimo se u Ecki, nadomak Zrenjanina, na levoj strani Begeja, okruzeni Sumama,
livadama i predivnim vrtom. U okviru kompleksa nekada plemi¢kog imanja, kojim su vladale Cetiri
grofovske porodice i koje se prostire na 17ha zemlje, nalaze se i prateci objekti: katolicka crkva, stara
konjusarnica i vodotoranj na kanalu. Kroz istoriju Kastel je bio domadin i ugostio mnoge slavne
licnosti, pocev od careva i kraljeva, grofova, barona, kontesa, vojvoda i princeva, preko znamenitih
slikara, pesnikaiifilozofa.

Nas tim ¢ine uglavnom mladi ljudi koji su se okupili oko iste vizije i ideje da Kastel Ecka zasija
punim sjajem, a to mozemo postié¢i samo kroz kvalitet usluge i zadovoljstvo gostiju.

Restoran i kuhinja su veliki i opremnjeni po najviSim standardima ugostiteljstva, Sto nam
pruza mogucnost da uzivamo u onome Sto najviSe volimo - u pripremi ukusnijh jela od naj svezijih
namirnica koje pazljivo biramo.

Osluskujemo Vase Zelje i posvecenismo daVam izademo u susret i prevazidemo Vasa ocekivanja.
U okviru restorana imamo i sjajnu bastu, koja gleda na stoletnu fontanu i vrt, i koja je fantasticno
mesto zaveceruipredah tokom dana.
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Imam to zadovoljstvo da radim u timu koji zaista ima sluha za mene i koji me u potpunostirazume i
podrZzava sve moje ideje, a zajedno smo fokusirani da svoje steceno znanje primenimo kako bi gosti uZivali
u svakom zalogaju.

Kao neko ko ima desetogodisnje radno iskustvo u bogatoj gastronomiji nase zemlje, imao sam tu cast da
radim na velikim projektima i sa poznatim imenima iz oblasti kulinarstva, te sa sigurnoscu mogu da
potvrdim da je nas restoran konkurencija najboljim evropskim restoranima.

Nas tim je, slobodno receno, pobednickitim na koji sam posebno ponosan.

Akcenat je na nacionalnoj kuhinji, a svakiobrok je pripremljen na originalan nacin.
Zajednicki ciljje Vase zadovoljstvo, a Vas povratak u nas restoran je nas najveci uspeh.

Radujemo se Sto ste bas nas izabrali da budete nasi gosti.

\ Sef kuhinje Kastel Ecka,
a Nemanja Pejkovic
A
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SPANSKO PRASE ZA 5 DSOBA (DKD Sks) 25.000,00 RSD
- DOMACI SRPSKI SIREVI, PAPRIKA U PAVLACI, AJVAR,

MARINIRANA CRVENA PAPRIKA, DOMACA POGACA,
KUPUS SALATA, KAIMAK, REN, GROFOVSKA SALATA
NAPOMENA: POTREBNO REZERVISATI H8H UNAPRED
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STARENJE MESA JE PROCES U KOM MESD ZRI U PROSTORIJAMA SA KONSTANTNOM
LS [ KONTROLISANOM TEMPERATUROM 0D 30 00 HO DANA. ZA VREME TOG PROCESA ENZIMI RAZBIIAJU EJ
e 9

TKIVO U MISICIMA 1 MESD GUBI 20-30% VODE. REZULTAT TOGA JE DA MESO POSTAJE DOSTA MEKSE,
SA INTENZIVNLJIM UKUSOM ZBOG MANJEG PROCENTA VODE. SVI JUNECI DDRESCI U NASDJ PONUDI
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’6- SU POSEBNO BIRANI I STARENI TRADICIONALNOM METODOM. _a’
Gg RIB EYE STEAK (00800 B5000 RSO/ %\
RAMSTEK (3504000 B0LOO RSO/
TRONECO0-000) _ __ 70000RS)/Dw
BIFTEK QS0-300%0) _ ___ _____ S0000 RS)/Iw
PRILOG PO ZELJI GOSTA: 350,00 RSD SOS PO ZELJI GOSTA:

GRILL POVRCE ZELENI BIBER
DOMACI PIRE KROMPIR GORGONZOLA
POMFRIT DEMIGLAS
WEDGIES KROMPIR VRGANII
PECURKE Ul WURZE SOSU DIZON
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KUVER, PECIVA I APETISANI

KORPAMLERA _ _ _ _ _____________lO00RSD
- KUVER PO OSOBI - URNEBES - NAMAZ SA PAVLAKOM
APETISANT_ _ _ _ _______________3000RD
VRUCA DOMACA LEPINJA SA MLADIM KAIMAKIM _ 250,00 RS1
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DORUCAK SE SLUZI DO 11:30H
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DOMACI SLANI USTIPCI 420,00 RSD
_KAIMAK, AJVAR, PAVLAKA _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______._
DOMACI SLATKI USTIPCI 420,00 RSD
_NUTELA, MEN ZEM _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _____._
SLATKI DORUCAK 420,00 RSD
- PUTER, DZEM, MED, TOST HLEB

JAJA PO ZELJI GOSTA ) 440,00 RSD
- 3 JAJA, HLER, (SUNKA, PECURKE, SLANINA, SIR- PO ZELJD

OMLET SEFA KUMINJE o 490,00 RSD
- JA, PAVLAKR, TARTUF SALSA, PRSUTA, SAMPINIONI_ ___~_ __
PUNJENE PRZENICE 490,00 RSO
- JAJA, TOST HLEB, PAVLAKA, TARTUF SALSA, SUNKA, KACKAVALY
KASTELSKI DORUCAK ) 540,00 RSD
23 JAIA, PANCETA, KIBASICE, PRSUTA, AJVAR, FETA, HLER
KESADILJA SA SUNKOM I SIROM 410,00 RSD
CRISELAPRVLAKA .
PALENTA PO ZELJI GOSTA 410,00 RSD
- JOGURT, PETA SIR, KISELA PAYLAKA, MLEKD  _ _ _ _ _ _ _ _ _ __
MUSLI SA JOGURTOM 390,00 RSD

- ZITARICE, VOCE, MED, DZEM
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VEGE SENDVIC 490,00 RSO

DOMACA LEPINJA, MAJONEZ, PARADAJZ, CRVENI LUK, PAPRIKA,
PECURKE, ZELENA SALATA, POMFRIT

NOMACI SENDVIC 540,00 RSO
LEPINJA, KAJMAK, MIX SUHOMESNATIH PROIZVODA, PARADAJZ, ZELENA SALATA
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KULEN OO MANGOLICE ag0,00 RSO
BURATA SIR , 790,00 RSD
UL SN ARG ARUA L AR S 06T
SELEKCIJA SIREVA v 1.400,00 RSD
AR AN S8 SREINVILA PARVEZAN, VLN 5 EOAR G0 00 S 0
SELEKCIJA PRSUTA V 1.700,00 RSD
_MEDITERANSKA PROUTA, GOVEDA PRUTA, AIRIADUROPRSUTA__ _ _ _ _ _ __
KASTELSKD MEZE ZA DVE DSOBE 1.800,00 RSD
_KULEN, CVARCI, PROUTA, PELENICA, KAIMAK, DIMLJENI SIR, MARNIRANISR _~_~_______
TATAR BIFTEK(IHOGR) v v - 2.800,00 RSD
_PREPELILIE IAJE, JUNECI BIFTEK, ARIMATICNI PUTER, ZAUINI IOMACA FOKACA. _~______ _

Q 4%(&*_ [5)

»»)) TOPLA PREDJELA «««
w

POUOVANI KACKAVALI 580,00 RSD
- ARODMATICNI MAJONEZ
MOCARELA KROKETI SA HALAPENJO PAPRICICOM 580,00 RSO
KT 8Os o o .
BRUSKETI ,,GRATINADA“ 570,00 RSD
- PRSUTA, KREM SIR, SAMPINJONI, MOCARELA, PARADAJZSALSA _ _
GRILOVANI BRIE SIR SA MEDOM 590,00 RSD
- SUSENILISTICI BADEMA, MALINE, FOKACA SAMASLINAMA
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TELECA CORBA 390,00 RSD
M .
PILECA KREM CORBA SA POVRCEM
RIBLJA CORBA
NOMACA BISTRA SUPA SA REZANCIMA I POVRCEM
POTAZ DANA

PITAJTE VASEG KONDBARA
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JELA 0D PILECEG MESA
HRSKAVA PANKD PILETINA 980,00 RSO
PSP SN AL O
HRSKAVI STAPICI SA TRI VRSTE UMAKA 980,00 RSO
SRR ARG G BRI S Lo
TANDORI BATAK SA ALLI OGLID SPAGETAMA 1.100,00 RSD
PILETINA U MARSALA VINU 1.100,00 RSO
LU U BUSMCE 500055 SAVPINON,MARSALA VNG LSS PR GONPR.
GRILOVANA PILETINA CAPRESE 1.100,00 RSO
SAMEAEC, IS FL ST 8 SORN PASATASEA IRTLA, G, ZAEMCENURATE -
AROMATIENA PILETINA SA ZAPECENIM NJOKAMA 1.100,00 RSO
CIVELTRANA PAVLACA SOV SROLGE SUSN ARADALL KO OGN
PILECI KEBAB 1.100,00 RSO
- MARINIRANI PILEEI FILE, LABANE KREM SIR, TORTILJA, PARADAJZ, LIUTA PAPRIKA, LJUBIEASTI LUK, KISELI KRASTAVCI

JELA 00 CURECEG MESA
ZAPECENI MLINCI SA CURETINOM I GORGONZOLOM 1.190,00 RSO

- MOCARELA, PUTER, NEUTRALNA PAVLAKA, MLINCI

SOCNI CURECI MEDALJONI SA RAVIOLAMA U PESTO SOSU  1.290,00 RSD
0D ZALFLIE I DRAHA

JELA 0D SVINJSKOG MESA

KARABDRBEVA SNICLA 1.130,00 RSD

- SVINJSKI LAKS KARE, AROMATIENI MAJONEZ, POMFRIT

ZAPECENI SVINJSKI VRAT SA DOMACIM PIRE KROMPIROM  1.400,00 RSD

- SVINJSKI VRAT, KAJMAK SOS, HRSKAVI LUK

ZAPECENI MLINCI SA DIMLJENOM BUTKICOM I KAJMAKOM 1.300,00 RSD

- MLINCI, PAVLAKA, MOCARELA, REN

LAGAND ZAPECENA SVINJSKA REBARCA 1.H00,00 RSO
GLAZIRANA BBQ) SOSOM

- SVINJSKA REBRA, BRO SOS, ZACGINJENI KROMPIR

ZAPECENA BUTKICA ZA DVE DSOBE 2.800,00 RSD

- REN SOS SA JABUKOM, CVEKLA MAJONEZ SOS, PEKARSKI KROMPIR

JELA 0D JUNECEG MESA

KASTELSKI GULAS SA PECURKAMA 930,00 RSD

- PIRE KROMPIR, JUNECE MESD

CEVAPI U DOMACDJ LEPINJI

- CEVAPI, LUK, POMPRIT, KAIMAK, TUCANA PAPRIKA, DOMACA LEPINJA

JUNECA SALTIMBOKA

- JUNECI DOREZAK, PRSUTA, NEUTRALNA PAVLAKA, CRNO VIND, PIRE KROMPIR

SR
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SPAGETE CARBONARA 980,00 RSD
_SLANINA, JAJE PARMEZAN o ____
SPAGETE BOLONJEZE 990,00 RSD
_MLEVEND MESI, PARADAJZ SOS, PARMEZAN ~___ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _
PENNE SA PILETINOM I LESNIKOM 1.100,00 RSD
_PILECI PILE, LESNIK, BOSILAK, PARMEZAN, NEUTRALNA PAVLAKAPUTER
TALJATELE , TARTUFO“ v 1.300,00 RSD
_TALIATELE, PAVLAKA, TARTUF, PREUTA, RUKOLA, CERL PARMEZAN
RIZOTOSAPLETNOM 980,00 RSO
RIZOTO SA BIFTEKOM | VREANIMA _ __ _ _ _ ___ 11S00RSD
Q anak. @‘»)Cw P V.
—>oooss VEEETARIJANSKA JELA R]REKKKE-
w
ng_ﬂT_u EA_PI]_VE[':EM _________________ 500,00 RSO
PENNEUPESTOSOSO 300,00 RSD
GRILOVANDPOVRCE 300,00 RSD
POHOVANE Pgﬁgm_m _________________ 500,00 RSO
Q ..*Q*)(w*__ >}
»»)) RIBA 1 MORSKI PLI]I]I]VI RKKKK-
W
FRITIRANE LIGNJE SA POVRCEM 1.400,00 RSO
_AROMATICNI MAJONEZ, SWEET CHILLL LM~ _ _ _ _ _ _ _ _
LIGNJE NA ZARU

- TRIESTIND, LIMUN

FILETI SMUBA NA ZARU U LIMUN SOSU 400G

- TRIESTIND, GRILOVAND POVREE

GRILL LOSOS SA MANGO SALSOM

- UDON NUDLE SA POVRGEM

PRZENI SARAN NA ALASKI NACIN 1KG

- ULJE, KUKURUZND BRASND, ALEVA PAPRIKA, TRIESTIND, LIMUN

PASTRMKA NA ZARU IKG

- TRIESTIND, LIMUN

SMUBD NA ZARU 1KG

- TRIESTIND, LIMUN
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CEZAR SALATA SA PILETINOM 980,00 RSO

- [CEBERG, CEZAR DRESING, CERI, KRUTONI, PANCETA, PARMEZAN

BIFTEK SALATA 1.H30,00 RSO

- BABY SPANAC, BATAT KROMPIR, RUKOLA, CERI, SARGAREPA, LJUBICASTI LUK, SAMPINJONI,
WURZE S0S, LIMUN DRESING, FETA

ROYAL SALATA SA CURETINOM V 1.100,00 RS
- ICEBERG, LJUBICASTI KUPUS, RUKOLA, CERI, KRUTONI, GORGONZOLA, ORAH, KRUSKA, NAR, RANCH DRESING
TUNA SALATA 980,00 RSD

- [CEBERG, RUKOLA, LJUBICASTI LUK, KUVAND JAJE, KUKURUZ, PASULJ, LIMUN DRESING

N
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LIUTA PECENA PAPRICICA 2KOM_ 110,00 RS
KPS SALADA  _ _ _ _ _ _ _ _ __________ Za0ji R
BANATSKA SALATA 280,00 RSO
PRI BRI e
PARATAJESA ETOM | LIBEASTM LUOM 0
SOPSKA SALATA 350,00 RSO
SRPSKA SALATA 350,00 RSO
GROFOVSKA SALATA ) 390,00 RSO
KPS, AR, VAR SARGAREP, SENENGE SNCDKRETA L BUNEVE LA AGTORESNG
BASTA SALATA ZA DVE OSOBE ) 420,00 RSD
CPARATAL, KASTAE PR, LUBEST LUK PRSI LUTA PRKA_____ ___ _
PROLECNA SALATA 320,00 RSD
- ROTKVICE, MLADI LUK, ZELENA SALATA, LIMUN DRESING

CAPRESE SALATA 350,00 RSO
- BABY MOCARELA, CERI, PESTD GENOVEZE, BOSILJAK

PAPRIKA U PAVLACI 330,00 RSO
TARATOR SALATA 320,00 RSD

- KRASTAVAL, KISELA PAVLAKA, BELI LUK, JOGURT, MIROBLIA
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CHEESE CAKE

- PO IZBORU (KARAMELA, SUMSKO VOCE | COKOLADA)

CHOCO BROWNIE GLUTEN FREE

- VISNJA SOS, SLADOLED 0D VANILE

SLATKI VALJUSCI SA 3 VRSTE SOSA

- SUMSKD VOCE, KARAMELA, EOKOLADA

PALACINKE PO VASEM IZBORU
- MED, ORASI, SLAG

- DZEM, SLAG, TOPING

- EUROKREM, PLAZMA, SLAG, TOPING
- NUTELA, PLAZMA, SLAG, TOPING

- VISNJA, TOPING
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