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JELOVNIK



JEDAN OD NAJLEPŠIH DVORACA VOJVODINE KOJI DATIRA IZ 1820. GODINE 
I ISTORIJSKI JE DRAGULJ PREPUN ZANIMLJIVOSTI I INTRIGA. 

NAKON PAŽLJIVE RESTAURACIJE PRETVOREN JE U UGOSTITELJSKI OBJEKAT 
KOJI ODIŠE ARISTOKRATSKOM PROŠLOŠĆU ISPUNJEN DUHOVITOŠĆU, 

HIROVITOŠĆU I STILOM BEZ NAPORA.

DOBRODOŠLI U KAŠTEL EČKA

 Naš tim čine uglavnom mladi ljudi koji su se okupili oko iste vizije i ideje da Kaštel Ečka zasija 
punim sjajem, a to možemo postići samo kroz kvalitet usluge i zadovoljstvo gostiju.

Osluškujemo Vaše želje i posvećeni smo da Vam izađemo u susret i prevaziđemo Vaša očekivanja.

 Restoran i kuhinja su veliki i opremnjeni po najvišim standardima ugostiteljstva, što nam 
pruža mogućnost da uživamo u onome što najviše volimo – u pripremi ukusnijh jela od naj svežijih 
namirnica koje pažljivo biramo.

U okviru restorana imamo i sjajnu baštu, koja gleda na stoletnu fontanu i vrt, i koja je fantastično 
mesto za večeru i predah tokom dana. 

 Nalazimo se u Ečki, nadomak Zrenjanina, na levoj strani Begeja, okruženi šumama, 
livadama i predivnim vrtom. U okviru kompleksa nekada plemićkog imanja, kojim su vladale četiri 
grofovske porodice i koje se prostire na 17ha zemlje, nalaze se i prateći objekti: katolička crkva, stara 
konjušarnica i vodotoranj na kanalu. Kroz istoriju Kaštel je bio domaćin i ugostio mnoge slavne 
ličnosti, počev od careva i kraljeva, grofova, barona, kontesa, vojvoda i prinčeva, preko znamenitih 
slikara, pesnika i filozofa.

Prijatno 
i dođite nam ponovo!

Šef kuhinje Kaštel Ečka, 
Nemanja Pejković

Radujemo se što ste baš nas izabrali da budete naši gosti.

 Imam to zadovoljstvo da radim u timu koji zaista ima sluha za mene i koji me u potpunosti razume i 
podržava sve moje ideje, a zajedno smo fokusirani da svoje stečeno znanje primenimo kako bi gosti uživali 
u svakom zalogaju.
Kao neko ko ima desetogodišnje radno iskustvo u bogatoj gastronomiji naše zemlje, imao sam tu čast da 
radim na velikim projektima i sa poznatim imenima iz oblasti kulinarstva, te sa sigurnošću mogu da 
potvrdim da je naš restoran konkurencija najboljim evropskim restoranima.
Naš tim je, slobodno rečeno, pobednički tim na koji sam posebno ponosan.

Zajednički cilj je Vaše zadovoljstvo, a Vaš povratak u naš restoran je naš najveći uspeh.
Akcenat je na nacionalnoj kuhinji, a svaki obrok je pripremljen na originalan način.



Kaštelski speCIJALI

ŠPANSKO PRASE ZA 5 OSOBA (OKO 5KG)
- domaĆi srpski sirevi, paprika u pavlaci, ajvar, 

  marinirana crvena paprika, domaća pogača, 

  kupus salata, kajmak, ren, grofovska salata

25.000,00 rsd

STEKOVI I STARENI JUNEĆI ODRESCI

Starenje mesa je proces u kom meso zri u prostorijama sa konstantnom 

i kontrolisanom temperaturom od 30 do 40 dana. Za vreme tog procesa enzimi razbijaju 

tkivo u mišićima i meso gubi 20-30% vode. Rezultat toga je da meso postaje dosta mekše, 

sa intenzivnijim ukusom zbog manjeg procenta vode. Svi juneći odresci u našoj ponudi 

su posebno birani i stareni tradicionalnom metodom.

RIB EYE STEAK (800-900gr) 850,00 rsd/100gr

RAMSTEK (350-400gr) 800,00 rsd/100gr

T-BONE (700-1100gr) 700,00 rsd/100gr

BIFTEK (250-300 gr) 900,00 rsd/100gr

sos PO ŽELJI GOSTA:
Zeleni biber

Gorgonzola

Demiglas

Vrganji

Dižon

PRILOG PO ŽELJI GOSTA: 350,00 rsd
Grill povrće        

Domaći pire krompir      

Pomfrit        

Wedgies krompir       

Pečurke u wurze sosu

NAPOMENA: POTREBNO REZERVISATI 48H UNAPRED

Kaštelski meni
Kuver, peciva I apetisani

KORPA HLEBA 140,00 rsd

- kuver po osobi  - urnebes  - namaz sa pavlakom

APETISANI 320,00 rsd

VRUĆA DOMAĆA LEPINJA SA MLADIM KAJMAKOM 250,00 rsd



doruČak

doručak se služi do 11:30h

DOMAĆI SLANI UŠTIPCI
- kajmak, ajvar, pavlaka

DOMAĆI SLATKI UŠTIPCI
- nutela, med, džem

SLATKI DORUČAK
- puter, džem, med, tost hleb

JAJA PO ŽELJI GOSTA
- 3 jaja, hleb, (šunka, pečurke, slanina, sir- po želji)

OMLET ŠEFA KUHINJE
- jaja, pavlaka, tartuf salsa, pršuta, šampinjoni

 PUNJENE PRŽENICE
- jaja, tost hleb, pavlaka, tartuf salsa, šunka, kačkavalj

KAŠTELSKI DORUČAK
- 3 jaja, pančeta, kobasice, pršuta, ajvar, feta, hleb

KESADILJA SA ŠUNKOM I SIROM
- kisela pavlaka

PALENTA PO ŽELJI GOSTA
- jogurt, feta sir, kisela pavlaka, mleko

MUSLI SA JOGURTOM
- žitarice, voĆe, med, džem

420,00 rsd

420,00 rsd

420,00 rsd

440,00 rsd

490,00 rsd

490,00 rsd

540,00 rsd

410,00 rsd

410,00 rsd

390,00 rsd

SENDVIČI 

VEGE SENDVIČ
domaća lepinja, majonez, paradajz, crveni luk, paprika, 

pečurke, zelena salata, POMFRIT

DOMAĆI SENDVIČ
lepinja, kajmak, mix suhomesnatih proizvoda, paradajz, zelena salata

490,00 rsd

540,00 rsd



HLADNA PREDJELA

SELEKCIJA SIREVA
- stari marinirani sir, gorgonzola, parmezan, dimljeni sir, čedar, krem od kajsije, suvo voće

1.400,00 rsd

SELEKCIJA PRŠUTA
- mediteranska pršuta, goveđa pršuta, adria d’oro pršuta

1.700,00 rsd

KAŠTELSKO MEZE ZA DVE OSOBE
- kulen, čvarci, pršuta, pečenica, kajmak, dimljeni sir, marinirani sir

1.800,00 rsd

TATAR BIFTEK(140gr)
- prepeličje jaje, juneći biftek, aromatični puter, začini, domaća fokaća

2.800,00 rsd

KULEN OD MANGULICE 580,00 rsd

topla PREDJELA

POHOVANI KAČKAVALJ 580,00 rsd

MOCARELA KROKETI SA HALAPENJO  PAPRIČICOM
- koktel sos

580,00 rsd

BRUSKETI „GRATINADA“
- pršuta, krem sir, šampinjoni, mocarela, paradajz salsa

570,00 rsd

GRILOVANI BRIE SIR SA MEDOM
- sušeni listići badema, maline, fokaća sa maslinama

590,00 rsd

supe/čorbe

TELEĆA ČORBA 390,00 rsd

PILEĆA KREM ČORBA SA POVRĆEM 380,00 rsd

DOMAĆA BISTRA SUPA SA REZANCIMA I POVRĆEM 310,00 rsd

POTAŽ DANA 320,00 rsd
pitajte Vašeg konobara

- aromatični majonez

BURATA SIR
- rukola, sušeni cherry paradajz, aćeto redukcija, hrskavi baget

790,00 rsd

legir

RIBLJA ČORBA 390,00 rsd



GLAVNA JELA

HRSKAVA PANKO PILETINA
- pileći file, aromatični majonez, pomfrit

980,00 rsd

JELA OD PILEĆEG MESA

PILETINA U MARSALA VINU
- džem od brusnice, soja sos, šampinjoni, marsala vino, đus sok, pire krompir

1.100,00 rsd

GRILOVANA PILETINA CAPRESE
- mocarela, pileći file, pesto od sušenog paradajza, rukola, čeri, začinjeni krompir

1.100,00 rsd

AROMATIČNA PILETINA SA ZAPEČENIM NJOKAMA
- neutralna pavlaka, suvo grožđe, sušeni paradajz, rukola, njoke, parmezan

1.100,00 rsd

PILEĆI KEBAB
- marinirani pileći file, labane krem sir, tortilja, paradajz, ljuta paprika, ljubičasti luk, kiseli krastavci

1.100,00 rsd

ZAPEČENI MLINCI SA ĆURETINOM I GORGONZOLOM
- mocarela, puter, neutralna pavlaka, mlinci

1.190,00 rsd

JELA OD ĆUREĆEG MESA

SOČNI ĆUREĆI MEDALJONI SA RAVIOLAMA U PESTO SOSU 

OD ŽALFIJE I ORAHA

1.290,00 rsd

KARAÐORÐeVA ŠNICLA
- svinjski laks kare, aromatični majonez, pomfrit

1.190,00 rsd

JELA OD SVINJSKOG MESA

ZAPEČENI SVINJSKI VRAT SA DOMAĆIM PIRE KROMPIROM
- svinjski vrat, kajmak sos, hrskavi luk

1.400,00 rsd

ZAPEČENI MLINCI SA DIMLJENOM BUTKICOM I KAJMAKOM
- mlinci, pavlaka, mocarela, ren

1.300,00 rsd

LAGANO ZAPEČENA SVINJSKA REBARCA 

GLAZIRANA BBQ SOSOM
- svinjska rebra, BBQ sos, začinjeni krompir

1.400,00 rsd

ZAPEČENA BUTKICA ZA DVE OSOBE
- ren sos sa jabukom, cvekla majonez sos, pekarski krompir

2.800,00 rsd

KAŠTELSKI GULAŠ SA PEČURKAMA
- pire krompir, juneće meso

930,00 rsd

JELA OD JUNEĆEG MESA

ĆEVAPI U DOMAĆOJ LEPINJI
- ćEVAPI, luk, pomfrit, kajmak, tucana paprika, domaća lepinja

910,00 rsd

1.100,00 rsdJUNEĆA SALTIMBOKA
- juneći odrezak, pršuta, neutralna pavlaka, crno vino, pire krompir

HRSKAVI ŠTAPIĆI SA TRI VRSTE UMAKA
- pomfrit, tartar sos, kečap, sweet chili sos

980,00 rsd

TANDORI BATAK SA ALLI OGLIO ŠPAGETAMA 1.100,00 rsd



PASTE I riŽota

ŠPAGETE CARBONARA
- slanina, jaje, parmezan

980,00 rsd

ŠPAGETE BOLONJEZE
- mleveno meso, paradajz sos, parmezan

990,00 rsd

PENNE SA PILETINOM I LEŠNIKOM
- pileći file, lešnik, bosiljak, parmezan, neutralna pavlaka, puter

1.100,00 rsd

RIŽOTO SA PILETINOM 980,00 rsd

riba I morski plodovi

FRITIRANE LIGNJE SA POVRĆEM
- aromatični majonez, sweet chilli, limun

1.400,00 rsd

LIGNJE NA ŽARU
- triestino, limun

1.400,00 rsd

FILETI SMUÐA NA ŽARU U LIMUN SOSU 400g 
- triestino, grilovano povrće

1.900,00 rsd

GRILL LOSOS SA MANGO SALSOM
- udon nudle sa povrćem

2.300,00 rsd

PRŽENI ŠARAN NA ALASKI NAČIN 1KG
- ulje, kukuruzno brašno, aleva paprika, triestino, limun

2.400,00 rsd

PASTRMKA NA ŽARU 1KG
- triestino, limun

2.500,00 rsd

SMUđ�NA ŽARU 1KG
- triestino, limun

2.950,00 rsd

riŽoto sa biftekom I vrganjima 1.190,00 rsd

TALJATELE „TARTUFO“
- taljatele, pavlaka, tartufi, pršuta, rukola, čeri, parmezan

1.300,00 rsd

VEGETARIJANSKA JELA

RIŽOTO SA POVRĆEM 900,00 rsd

PENNE U PESTO SOSU 900,00 rsd

GRILOVANO POVRĆE 900,00 rsd

POHOVANE PEČURKE 900,00 rsd



PRILOZI

240,00 rsd

OBROK SALATE

CEZAR SALATA SA PILETINOM
- iceberg, cezar dresing, čeri, krutoni, pančeta, parmezan

980,00 rsd

BIFTEK SALATA
- baby spanać, batat krompir, rukola, čeri, šargarepa, ljubičasti luk, šampinjoni, 

wurze sos, limun dresing, feta

1.490,00 rsd

ROYAL SALATA SA ĆURETINOM
- iceberg, ljubičasti kupus, rukola, čeri, krutoni, gorgonzola, orah, kruška, nar, ranch dresing

1.100,00 rsd

250,00 rsd

PIRE KROMPIR 250gr 280,00 rsd

KROMPIR SA MEŠAVINOM ZAČINA (SPICY WEDGES) 300,00 rsd

ZAPEČENE NJOKE SA PESTO SOSOM 390,00 rsd

GRILOVANO POVRĆE 350,00 rsd

PEČURKE U WURZE SOSU 350,00 rsd

POMFRIT 250gr

DALMATINSKO VARIVO 300gr

SALATE

LJUTA PEČENA PAPRIČICA 2KOM 140,00 rsd

BANATSKA SALATA
- kupus, rotkva, ren, peršun

280,00 rsd

KUPUS SALATA 250,00 rsd

PARADAJZ SA FETOM I LJUBIČASTIM LUKOM 320,00 rsd

350,00 rsdŠOPSKA SALATA

350,00 rsdSRPSKA SALATA

390,00 rsdGROFOVSKA SALATA
- kupus, iceberg, nar, šargarepa, semenke suncokreta i bundeve, lan, aćeto dresing

420,00 rsdBAŠTA SALATA ZA DVE OSOBE
- paradajz, krastavac, paprika, ljubičasti luk, peršun, ljuta paprika

320,00 rsdPROLEĆNA SALATA
- rotkvice, mladi luk, zelena salata, limun dresing

Tuna SalATA 980,00 rsd

350,00 rsdCAPRESE SALATA
- baby mocarela, čeri, pesto genoveze, bosiljak

350,00 rsdPAPRIKA U PAVLACI

350,00 rsdTARATOR SALATA
- krastavac, kisela pavlaka, beli luk, jogurt, mirođija

- iceberg, rukola, ljubičasti luk, kuvano jaje, kukuruz, pasulj, limun dresing



DEZERti

CHEESE CAKE
- po izboru (karamela, šumsko voće i čokolada)

430,00 rsd

PALAČINKE PO VAŠEM IZBORU 350,00 rsd
- MED, ORASI, ŠLAG

- DŽEM, ŠLAG, TOPING

- EUROKREM, PLAZMA, ŠLAG, TOPING

- NUTELA, PLAZMA, šlag, toping

- VIŠNJA, TOPING

ČOKO TORTA 430,00 rsd

Prijatno

KNEDLE SA ŠLJIVAMA „NA NAŠ NAČIN“ 410,00 rsd

KREMPITA SA ŠUMSKIM VoĆEM 410,00 rsd

CHOCO BROWNIE GLUTEN FREE
- ViŠNJA SOS, SLADOLED OD VANILE

410,00 rsd

TRI LeĆE SA KARAMELOM 390,00 rsd

SLATKI VALJUŠCI SA 3 VRSTE SOSA 390,00 rsd
- ŠUMSKO VoĆE, KARAMELA, ČOKOLADA

COCO MALINA 430,00 rsd

CHOCO FANTAZIJA 430,00 rsd

MARAKUJA BRESKVA 440,00 rsd






